Приложение № 3
 к Договору субаренды нежилых помещений № _______от_____2.20__г.

ООО «Ювента Тольятти»

Утвержденные и введенные в действие Приказом № 67 от «30» июня 2016г. с изменениями, утвержденными Приказом 
№ 129 от «01» декабря 2016г.

ПРАВИЛА

Загрузки и хранения товара в субарендуемых охлаждаемых камерах хранения

с температурным режимом      -18 гр.С
Холодильное оборудование (далее ХО), состоит из холодильной машины (далее ХМ) и холодильной камеры (далее ХК), представляющую из себя теплоизолированное помещение, в котором искусственно понижается температура при помощи ХМ.

Холодильные машины рассчитаны, подобраны и установлены на холодильные камеры суммарной холодопроизводительностью на условиях хранения предварительно замороженной продукции и поступающей в камеру с температурой не выше – 10гр.С.
В случае несоблюдения данного условия (замороженная продукция с температурой не выше – 10 гр.С) происходит недостаток холода, который уходит на замораживание этой продукции, что приводит к повышению температурного режима в камере.
Для замораживания дополнительного количества продукта необходимо дополнительное количество холода. При температуре окружающего воздуха до +20 гр.С отклонения температуры за сутки может достигать 5 гр.С, а при повышении выше + 30гр.С может достигать свыше 10-ти гр.С, что, в свою очередь, приведет к дефростации хранящейся замороженной продукции. Кроме того, происходит увеличенный расход электроэнергии и увеличенная нагрузка на компрессора. В связи с чем конструктивно ХО невозможно настроить или увеличить его холодопроизводительность для замораживания продуктов.

При загрузке замороженной продукции следует иметь ввиду, что холодильные машины рассчитаны, подобраны и установлены на холодильные камеры  на условиях хранения предварительно замороженной продукции и поступающей в камеру с температурой не выше -10 гр.С. Более высокая температура требует определенного времени для замораживания до договорных температур и повышает затраты на выработку холода.

Для обеспечения требуемого паспортного температурного режима в ХК субарендатор обязан:
- держать двери в ХК открытыми только в процессе погрузо-загрузочных работ (не более 15-ти минут), сводя к минимуму время их открывания. Согласно техническим характеристикам ХО, после завершения погрузо-разгрузочных работ ХМ требуется не менее 2-х (двух) часов для того чтобы искусственно понизить температуру в ХК до требуемых условий.

В случае увеличенного процесса открывания дверей, а также в случае большой разницы температуры в камере и помещении, куда открывается дверь, рекомендуется установить эластичную полосовую завесу ПВХ. Закрытые двери должны плотно примыкать к проёму, без образования щелей.
Температура загружаемого товара должна быть:

- для мороженого и замороженной продукции на условиях хранения предварительно замороженной, и поступающей в камеру с температурой не выше -10 градусов С;

Замеры температуры загружаемого товара подтверждаются Актом, подписанным представителями сторон.

Продукты в ХК должны размещаться на поддонах;
Штабели устанавливать с отступами от строительных конструкций и холодильного оборудования (батарей охлаждения, воздухоохладителей, воздушных каналов) на расстоянии не менее 0,3 метра, расстояние между штабелями должно быть не менее 0,1 метра.

Норма  при загрузке камеры должны быть:

- для мороженого не более 230 кг/м3;

- для замороженной продукции упакованной от 550 кг/м3 до 650 кг/м3;

По окончании внутри складских работ необходимо выключить свет.

При обнаружении признаков аварийного состояния температурного режима до +-1 градуса С – немедленно сообщить об этом Арендатору.
Во избежание:

- образования «тепловых гнёзд», а также для правильной циркуляции воздуха с образованием нисходящего и восходящего потоков, между рядами уложенных продуктов, а также вдоль всего периметра стен, обязательно должно быть расстояние, обеспечивающее свободную циркуляцию воздуха, причём необходимо стремиться, чтобы это расстояние было примерно одинаковое между всеми рядами, т.к. воздух перемещается по пути наименьшего сопротивления;

- ускоренного образования снеговой шубы на поверхности теплообменника и насыщение продукции посторонними запахами, продукты в камере предпочтительнее хранить упакованными;

Эксплуатировать холодильную камеру только в соответствии с температурными режимами ХМ в соответствии с паспортными данными.
Категорически запрещается:
Самостоятельно устранять возникшие неполадки в работе ХО.

Загружать в низкотемпературные камеры охлажденную продукцию с целью ее заморозки 
В случае неполадки  ХО немедленно известить представителя Арендатора.
Следует помнить,

что при загрузке-выгрузке товара происходит выхолаживание холодильной камеры. Хранитель (Арендатор):

- не несет никакой юридической ответственности за несоблюдение Поклажедателем (Субарендатором) настоящих правил;
- имеет право выставить счет на оплату понесенных и неучтенных в стоимости квадратного метра затрат по электроэнергии, а Поклажедатель (Субарендатор) обязан его оплатить.

Данные Правила являются неотъемлемой частью настоящего договора
Приложение № __

 к Договору ______________ № ____-__/__ от __.__.20__г.

ООО «Ювента Тольятти»

Утвержденные и введенные в действие Приказом № 67 от «30» июня 2016г. с изменениями, утвержденными Приказом 

№ 129 от «01» декабря 2016г.

ПРАВИЛА

Загрузки и хранения товара в субарендуемых охлаждаемых камерах хранения

с температурным режимом 0 +6 гр. С
Холодильное оборудование (далее ХО), состоит из холодильной машины (далее ХМ) и холодильной камеры (далее ХК), представляющую из себя теплоизолированное помещение, в котором искусственно понижается температура при помощи ХМ.

Холодильные машины рассчитаны, подобраны и установлены на холодильные камеры суммарной холодопроизводительностью на условиях хранения предварительно охлажденной и не замороженной продукции и поступающей в камеру с температурой не выше 0гр.С + 6гр.С.

В случае несоблюдения данного условия происходит недостаток холода, который уходит на охлаждение этой продукции, что приводит к повышению температурного режима в камере.

Для охлаждения дополнительного количества продукта необходимо дополнительное количество холода. Происходит увеличенный расход электроэнергии и увеличенная нагрузка на компрессора. Конструктивно ХО невозможно настроить или увеличить его холодопроизводительность для охлаждения продуктов.

При загрузке охлажденной продукции следует иметь ввиду, что холодильные машины рассчитаны, подобраны и установлены на холодильные камеры  на условиях хранения предварительно охлажденной продукции и поступающей в камеру с температурой не выше +6 гр.С. Более высокая температура требует определенного времени для охлаждения до договорных температур и повышает затраты на выработку холода.

Для обеспечения требуемого паспортного температурного режима в ХК необходимо:
- держать двери в ХК открытыми только в процессе погрузо-загрузочных работ (не более 5-ти минут), сводя к минимуму время их открывания. В случае увеличенного процесса открывания дверей, а также в случае большой разницы температуры в камере и помещении, куда открывается дверь, рекомендуется установить эластичную полосовую завесу ПВХ. Закрытые двери должны плотно примыкать к проёму, без образования щелей.
Температура загружаемого товара должна быть:

- для молочной  продукции  и охлажденного мяса всех видов (в теле массива, при отсутствии упаковки) +6 градусов С.

Замеры температуры загружаемого товара подтверждаются Актом, подписанным представителями сторон.

Продукты в ХК должны размещаться на поддонах;
Штабели устанавливать с отступами от строительных конструкций и холодильного оборудования (батарей охлаждения, воздухоохладителей, воздушных каналов) на расстоянии не менее 0,3 метра, расстояние между штабелями должно быть не менее 0,1 метра.

Норма  при загрузке камеры должны быть:

- для молочной и кисломолочной продукции 500 кг/м3.

По окончании внутри складских работ необходимо выключить свет.

При обнаружении признаков аварийного состояния температурного режима до +-1 градуса С – немедленно сообщить об этом Арендатору.
Во избежание:

- образования «тепловых гнёзд», а также для правильной циркуляции воздуха с образованием нисходящего и восходящего потоков, между рядами уложенных продуктов, а также вдоль всего периметра стен, обязательно должно быть расстояние, обеспечивающее свободную циркуляцию воздуха, причём необходимо стремиться, чтобы это расстояние было примерно одинаковое между всеми рядами, т.к. воздух перемещается по пути наименьшего сопротивления;

- ускоренного образования снеговой шубы на поверхности теплообменника и насыщение продукции посторонними запахами, продукты в камере предпочтительнее хранить упакованными;

Эксплуатировать холодильную камеру только в соответствии с температурными режимами ХМ в соответствии с паспортными данными.

Категорически запрещается:
Самостоятельно устранять возникшие неполадки в работе ХО.

Загружать в камеры продукцию не соответствующую температурному режиму, указанному в данных Правилах хранения.

В случае неполадки  ХО немедленно известить представителя Арендатора.

Следует помнить,

что при загрузке-выгрузке товара происходит выхолаживание холодильной камеры. Хранитель (Арендатор):

- не несет никакой юридической ответственности за несоблюдение Поклажедателем (Субарендатором) настоящих Правил;

- имеет право выставить счет на оплату понесенных и неучтенных в стоимости квадратного метра затрат по электроэнергии, а Поклажедатель (Субарендатор) обязан его оплатить.

Данные Правила являются неотъемлемой частью настоящего договора

